Mandelhorchnen

400 g Marzipan -Rohmasse
200g Puderzucker
2 Eiweil$
3Tropfen Bittermandel6l

Mandel(n), gehobelt

Kuvertiire, dunkle

Zubereitung

Die Rohmasse in der Mikrowelle oder im Backofen leicht erwdrmen, da sie sich dann besser
verarbeiten ldsst. Mit dem Puderzucker und dem Aroma verkneten und das steifgeschlagene Eiweils
darunter arbeiten.

Die Masse in eine Spritztiite fiillen. Die Tiille sollte eine moglichst grofe Offnung haben. Die
Masse herausdriicken, ungefdhr so viel, wie auf einen Essloffel passt. AnschlieSend die Hérnchen
formen und in den Mandelblittern wenden.

Bei 180 Grad Celsius auf der zweiten Schiene circa 12 bis 15 Minuten backen.

Kuvertiire schmelzen und die fertigen Hérnchen mit einer Spitze eintauchen.


http://www.chefkoch.de/rezept-zutateninfo-com.php?ID=528
http://www.chefkoch.de/rezept-zutateninfo-com.php?ID=1597

